
Speiseplan  -  Casino Kreishaus

45. KW 02.11.2026 bis 06.11.2026

Tag / Datum Menü  I:          6,88 € Menü II:           8,13 € Menü III:   zum Tagespreis €  Menü IV € Dessert €

Montag     

02.11.2026

Westfälische 

Bratkartoffelpfanne 

mit Ei, Zwiebeln und 

Gewürzgurke  

Chicken Crossies oder 

vegetarische Nuggets mit BBQ 

Sauce dazu Steakhouse 

Pommes und Sour Cream Dip

──Cheeseburger──

mit Rinderpatty, zweierlei Käse, 

Jalapeños, Tomaten, roten 

Zwiebeln und Steakhouse 

Pommes

10,50

Täglich frisches Salatbuffet 

inkl. Dressing 

großer Teller 

---------------------

(mittlerer und kleiner Salat 

ebenfalls verfügbar)

6,88 Fruchtjoghurt 1,00

C,J,L                               3,4 A,C,G,J,L                        2,8                A,G,I,K,L                      1,4,5,6 Allergeninfo lt. Aufsteller G

Dienstag 

03.11.2026

Hühnerfrikassee mit Erbsen, 

Möhren und Spargel dazu 

Reis

Frischkäsetortellini mit 

Babyspinat, Kirschtomaten 

und Parmesan in brauner 

Butter

Döner-Teller mit Tsatziki, 

Fladenbrot und Salat                              
7,63

Täglich frisches Salatbuffet 

inkl. Dressing 

großer Teller 

---------------------

(mittlerer und kleiner Salat 

ebenfalls verfügbar)

6,88 Schokoladenpudding 1,00

G,J,L     A,C,G,J                         A,C,G,I,K,L                         4 Allergeninfo lt. Aufsteller G,H

Mittwoch 

04.11.2026

Gemüselasagne                               

mit Kräuter-Sahnesauce                

und grünem Salat

Currywurst

mit hausgemachter Sauce und 

Pommes frites

Wrap gefüllt  mit Hähnchen 

und buntem Salat oder 

vegetarisch mit Mozzarella und 

buntem Salat dazu 

hausgemachter Curry-Dip

7,50

Täglich frisches Salatbuffet 

inkl. Dressing 

großer Teller 

---------------------

(mittlerer und kleiner Salat 

ebenfalls verfügbar)

6,88 Heidelbeerquark 1,00

A,C,G,J                   J,L                                    2,# A,C,F,G,J,L                 1,2,3,4,6 Allergeninfo lt. Aufsteller G

Donnerstag 

05.11.2026

Spinatknödel                                    

auf Gemüsesugo,                            

mit brauner Butter, Parmesan 

und grünem Salat

Gebratenes Fischfilet                     

mit Senfsauce, Kartoffelpüree 

und Gurkensalat

Milchreis                                               

mit heißem Fruchtkompott              

der Saison

5,13

Täglich frisches Salatbuffet 

inkl. Dressing 

großer Teller 

---------------------

(mittlerer und kleiner Salat 

ebenfalls verfügbar)

6,88 Apfel-Mango-Dessert 1,00

A,C,G                              1 A,C,D,F,G                  A,G                            3,4,5,6 Allergeninfo lt. Aufsteller G                              

Freitag 

06.11.2026

Wir bieten Ihnen Freitags bis 11.00 

Uhr ein umfangreiches Frühstück mit 

wechselnden zusätzlichen 

Frühstücks-Speisen an. 

Als warme Mahlzeit zwischen 11-13 

Uhr bieten wir einen Eintopf und eine 

veg. Variante an, sowie 

Komponenten die in dieser Woche 

nicht ausverkauft wurden. 

(Nachhaltigkeitsbeitrag) 

Vegetarischer Gemüseeintopf  

…………………………….               

mit Rauchendchen

5,00  

… 

7,50

Täglich frisches Salatbuffet 

inkl. Dressing 

großer Teller 

---------------------

(mittlerer und kleiner Salat 

ebenfalls verfügbar)

6,88  Dessertauwahl 1,00

J,L                                   2,#  Allergeninfo lt. Aufsteller G

Sollten sich in der Preisauszeichnung Fehler eingeschlichen haben, finden Sie die Korrektur tagesaktuell an der Tafel. 

A - N Allergenkennzeichnung  / 1 - 10 Kenntlichmachung von Zusatzstoffen siehe Aushang      

x = Alkohol

Mitarbeiter des Kreises erhalten mit Ihrem Nachweis als Mitarbeiter 20% Rabatt auf den ausgezeichneten Menü-Preis. 

Bei Mitnahme von Gerichten gilt der ausgezeichnete Preis laut Karte. 

Zum Mitnehmen unserer Gerichte bieten wir gegen eine Leihgebühr praktisches Mehrweggeschirr an.

Für kurzfristige Änderungen aufgrund von Lieferengpässen oder durch andere Schwierigkeiten bitten wir um Verständnis. Unsere Menüs werden täglich frisch gekocht.                                                              

ständige
Qualitätskontrolle
gemäß HACCP


