
Speiseplan  -  Casino Kreishaus

42. Kalenderwoche vom 12.10.2026 bis 16.10.2026

Tag / Datum Menü  I:          6,88 € Menü II:           8,13 € Menü III:   zum Tagespreis € Salatbuffet € Dessert €

Montag                  
12.10.2026

veg.Gnocchipfanne 
überbacken mit Rahmpilzen 
und Frühlingszwiebeln dazu 

ein grüner Salat und 
Kräuterschmand                                                  

 Rinderleber mit Apfelspalten 
und Zwiebelstreifen dazu 

Majoransauce, Kartoffelpüree 
und Salat

── Italian Burger ──
Rinderpatty auf Foccacia mit 

hausgemachter Sauce, 
Mozzarella, Tomaten und 

Ruccola dazu Wedges

10,63

Täglich frisches Salatbuffet                   
inkl. Dressing                              
Großer Teller 

…………………………...   
Weiterhin erhältlich sind die 

mittlere und kleine Salatportion

6,88 Fruchtjoghurt 1,00

A,G,J  A,G          A,G,L                                 1,5   Allergene tägl.ausgeschildert   G

Dienstag  
13.10.2026

Pizza Hawaii                         
mit gek. Schinken, 

Ananaswürfeln und Käse                                     
alternativ auch veg. mit Tom-

Mozarella und Ruccola

Puszta Fleischpieß                    
mit feuriger Paprikasauce        

und Reis

Kaiserschmarrn mit Vanillesauce 
und Fruchtkompott 5,25

Täglich frisches Salatbuffet                   
inkl. Dressing                              
Großer Teller 

…………………………...   
Weiterhin erhältlich sind die 

mittlere und kleine Salatportion

6,88 Tiramisucreme 1,00

A,G                                5,6,# A,C,F,G,J              1,3,5,6,# A,C,G Allergene tägl.ausgeschildert G                              

Mittwoch                   
14.10.2026

Röstitaler mit Kräuterschmand 
und Räucherlachs,dazu 

Blattsalate

Alm-Schnitzel mit Speck, 
Schmorzwiebeln und 

Schweizer Käsecreme dazu                                
Pommes frites 

vegetarische
Karottenlasagne

dazu ein bunter Salat
7,88

Täglich frisches Salatbuffet                   
inkl. Dressing                              
Großer Teller 

…………………………...   
Weiterhin erhältlich sind die 

mittlere und kleine Salatportion

6,88 Brombeerquark 1,00

A,C,D,G               A,C,G,J                     2,4,# A,G,J                                    Allergene tägl.ausgeschildert G

Donnerstag                        
15.10.2026

Gebackene Süßkartoffel mit 
Chili sin carne, Guacamole 

und kleinem Salat

Fischfilet mit Kräuterkruste, 
Ofengemüse und 
Pastinakenpürree

Bohnen-Hackfleischpfanne mit 
gebackenen Kartoffeln und 

Beilagensalat
7,75

Täglich frisches Salatbuffet                   
inkl. Dressing                              
Großer Teller 

…………………………...   
Weiterhin erhältlich sind die 

mittlere und kleine Salatportion

6,88 Orangen-Cremespeise 1,00

G,J                          A,C,G,J,L             G,J                                   #       Allergene tägl.ausgeschildert G

Freitag                    
16.10.2026

Wir bieten Ihnen Freitags bis 
11.00 Uhr ein umfangreiches 
Frühstück mit wechselnden 

zusätzlichen Speisen an

Als warme Mahlzeit zwischen 11-13 
Uhr bieten wir einen Eintopf und eine 

veg. Variante an, sowie 
Komponenten die in dieser Woche 

nicht ausverkauft wurden. 
(Nachhaltigkeitsbeitrag)

Gyrossuppe mit Reis 6,88

Täglich frisches Salatbuffet                   
inkl. Dressing                              
Großer Teller 

…………………………...   
Weiterhin erhältlich sind die 

mittlere und kleine Salatportion

6,88  Dessert 1,00

G,J,L Allergene tägl.ausgeschildert G

Sollten sich in der Preisauszeichnung Fehler eingeschlichen haben, finden Sie die Korrektur tagesaktuell an der Tafel. 

A - N Allergenkennzeichnung  / 1 - 10 Kenntlichmachung von Zusatzstoffen siehe Aushang      

x = Alkohol

Mitarbeiter des Kreises erhalten mit Ihrem Nachweis als Mitarbeiter 20% Rabatt auf den ausgezeichneten Menü-Preis. 
Bei Mitnahme von Gerichten gilt der ausgezeichnete Preis laut Karte. 
Zum Mitnehmen unserer Gerichte bieten wir gegen eine Leihgebühr praktisches Mehrweggeschirr an.

Für kurzfristige Änderungen aufgrund von Lieferengpässen oder durch andere Schwierigkeiten bitten wir um Verständnis. Unsere Menüs werden täglich frisch gekocht.                                                              

ständige
Qualitätskontrolle
gemäß HACCP


